Menukarte
vom 04.12.2023 bis 10.12.2023

Menu 1

Menu 2

Huhnerfrikassee mit Spargel, Erbsen und
Champignons
dazu Reis

Gemiusestrudel
an Petersiliensof3e
und Schwenkkartoffeln

Montag Dickmilch mit Pfirsichen Dickmilch mit Pfirsichen
5,40 Euro 5,40 Euro
Hausgemachte Frikadellen an braune Sol3e
mit Wirsinggemiuse Farfalle Nudeln
Dienst und Kartoffelstampf an Tomaten-Paprikagemiise mit Lauchzwiebeln
lenstag Schokoladencreme mit Sahne Schokoladencreme mit Sahne
5,40 Euro 5,40 Euro
Hausgemachte Reibeplatzchen Herbstliche Gemiisecremesuppe
mit Apfelmus dazu Bockwiurstchen
Mitt h Milchreis Milchreis
ittwoc mit Sauerkirschspiegel mit Sauerkirschspiegel
5,40 Euro 5,40 Euro
Gebratenes Kotelett an Jus Pfannekuchen mit Heidedelbeeren
mit Dicke Bohnen an VanillesoRRe
D ¢ und Rosmarin-Kartoffeln Fruchtjoghurt Pfirsich
onnerstag Fruchtjoghurt Pfirsich
5,40 Euro 5,40 Euro
Seelachsfilet Eierpfannekuchen
in Estragonsof3e Champignoncremesof3e
Freit dazu Porreegemuse Gemdisesalat
rertag und Schwenkkartoffeln Karamellcreme
Karamellcreme
5,40 Euro 5,40 Euro
Schnittbohneneintopf Karotten-Spitzkohl Eintopf
mit Fleischkase Vanille Quarkspeise
Samstag Vanille Quarkspeise
5,40 Euro 5,40 Euro
Geschmorter Spiel3braten mit Zwiebelflllung Paniertes Schnitzel
dazu Rosenkohl mit Apfelmus
und Herzoginenkartoffeln und Kartoffelptree
Sonntag

Herrencreme mit Sahne

6,40 Euro

Herrencreme mit Sahne

6,40 Euro

Das Kuchenteam wiinscht Ihnen einen guten Appetit.

Wenn Sie Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen haben, sprechen Sie uns bitte an.

Wir wiinschen lhnen allen einen Guten Appetit! Ihr Kiichenteam




