Menukarte
vom 22.04.2024 bis 28.04.2024

Ment 1 Menl 2
Hahnchengeschnetzeltes in CurrysahnesolRe mit Blumenkohl-K&sebratling
Pfirsichen mit Krautersof3e
Monta an Gemdusereis und Kartoffelplree
9 Stracciatella- Creme Stracciatella- Creme
5,40 Euro 5,40 Euro
Hausgemachter Kartoffelsalat Grieltasche gefllt mit Heidelbeeren
dazu Rostbratwurst an Vanillesol3e
. Mokkacreme Mokkacreme
Dienstag
5,40 Euro 5,40 Euro
Grunkerneintopf mit Hahnchenstreifen Kohlrabieintopf
Karamellcreme mit Sahnehaube Karamellcreme mit Sahnehaube
Mittwoch
5,40 Euro 5,40 Euro
Paniertes Schnitzel an Pfefferrahmsolie Quarkauflauf mit Aprikosen
dazu Eisbergsalat mit Joghurt-Sahnedressing Frisches Obst
D ¢ und Kroketten
onnerstag Frisches Obst
5,40 Euro 5,40 Euro
Seelachsfilet an Zitronenbutter Ruhreier
mit Fingermdrchen dazu Spinat
Freit und Petersilienkartoffeln und Kartoffeln
rertag Vanillecreme mit Schokosol3e Vanillecreme mit Schokosol3e
5,40 Euro 5,40 Euro
Mexikanischer Bohneneintopf mit Hackfleisch Gemiuseeintopf
Erdbeer- Quarkspeise Erdbeer- Quarkspeise
Samstag
5,40 Euro 5,40 Euro
Schweinerollbraten Gemiselasagne
mit Rosenkohl an Petersiliensol3e
S i und Herzoginkartoffeln Eierlikbrcreme mit Sahnehaube
onntag Eierlikbrcreme mit Sahnehaube
6,40 Euro 6,40 Euro

Das Kuchenteam wiinscht Ihnen einen guten Appetit.

Wenn Sie Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen haben, sprechen Sie uns bitte an.

Wir wiinschen lhnen allen einen Guten Appetit! Ihr Kiichenteam




