Menukarte
vom 29.01.2024 bis 04.02.2024

Menu 1

Menu 2

Huhnerfrikassee mit Spargel, Erbsen und
Champignons
dazu bunter Reis mit Gemdise

Broccoli- Kohlrabiauflauf mit Kochschinken
Buttermilch Dessert mit Vanille und Birne

Montag Buttermilch Dessert mit Vanille und Birne
5,40 Euro 5,40 Euro
Schnitzel Jagerart Blumenkohl-Ké&sebratling
mit gemischtem Salat mit Apfelmus
Dienst und Kroketten und Kartoffelplree
lenstag Vanillepudding Vanillepudding
5,40 Euro 5,40 Euro
Griunkohleintopf mit Kohlwurst Bunter Bohneneintopf
GrieRpudding mit Himbeersirup Grie3pudding mit Himbeersirup
Mittwoch
5,40 Euro 5,40 Euro
Currywurst Bandnudeln mit Blattspinat in K&se-Sahnesol3e
mit Pommes Karamellcreme
D ¢ dazu gemischter Salat mit Joghurtdressing
onnerstag Karamellcreme
5,40 Euro 5,40 Euro
Fischauflauf Helgolander - Art Vollkornbratling
mit Fenchelgemiise mit Krautersolie
Freit und Kartoffeln dazu Vichy Karotten
rertag Kompott und Kartoffeln
Kompott
5,40 Euro 5,40 Euro
Linsensuppe SuRkartoffeleintopf mit Tomaten
Mettwurst Quarkspeise mit Birnen
Samstag Quarkspeise mit Birnen
5,40 Euro 5,40 Euro
Herzhafter Rindergulasch Gemiuseschnitzel
mit Apfel- Rotkohl mit Kartoffelplree
und Spatzle Waldbeer- Mascarponecreme
Sonntag

Waldbeer- Mascarponecreme

6,40 Euro

6,40 Euro

Das Kuchenteam wiinscht Ihnen einen guten Appetit.

Wenn Sie Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen haben, sprechen Sie uns bitte an.

Wir wiinschen lhnen allen einen Guten Appetit! Ihr Kiichenteam




